The Tramp — Automne Hiver 2022/2023

CEuf cocotte et créeme de lard Vaudois
Rampon a 'huile de noisette du moulin

ou

Tartelette de courge et poivre de Timut,

Féra fumée, des éclats de noix

ou

Vol-au-vent épinards et champignons des bois
Creme de fromage d’alpage

Supréme de volaille fermier et risotto d’épeautre
Légumes de cet automne roties

ou

Filet de truite du Jura, une réduction de jus orange
Purée de brocolis et boulgour aux petits légumes
ou

Alternative végétarienne

Ravioles ricotta épinard aux deux pestos

Pistaches et tomates

Mousse au chocolat & feves de Tonka
Bricelet de Tantine

ou

Créme bralée au golt de clémentine
ou

Crumble de potimarron et pommes
Creme glacé acidulé

Conditions :

Réservation obligatoire.

Confirmation du menu et du nombre de convives 7 jours avant I’événement, qui servira de base pour la facturation.
Les vins et autres boissons sont en supplément.

Menu unique pour I'ensemble des convives (hors restrictions alimentaires et alternatives végétariennes).

Ces menus de déjeuner sont servis entre 11h30 et 15h00.

Offre valable pour un minimum de 10 personnes

Service et TVA 7.7% inclus



