Légumes croquants de saison, tapenade d’olives noires

Planche de fromages local (250¢r)

Planche de charcuterie du Valais (250 gr)

Planche de charcuterie vaudoise (250 gr)

Viande séchée et téte de moine (200gr)

Petit Malakoff

Croustillant féta et épinard

Petit muffin salé et cream cheese

Fallafel betterave sans gluten, yogourt aux fines herbes

Petite brochette de poulet yakitori

Bouchées ramequin au gruyere AOP

Ravioli croustillant sauce aigre douce

*Commande minimum :



Macaron intemporel (vanille, pistache, chocolat)

Petit choux patissiers (chocolat, nougat, cassis, noisette)

Mini tartelette au citron meringué

Sucette a croquer en coque de chocolat
(vanille-griotte, cannelle-groseille, chocolat, lait citron vert)

Bouchées gourmandes
(framboise-menthe, amande, abricot, pomme-citron)

*Commande minimum :

Pain surprise : charcuterie ou végétarien ou poisson fumé (10 personnes)

Fl(tes artisanales au sel (100¢r)

Chips et cacahuetes (200 gr-4 personnes)

Corbeille de nachos et salsa de tomates (200 gr-4 personnes)



Copp e Sranp

Réservation obligatoire.
Confirmation du menu et du nombre de convives jusqu'a 7 jours avant I’évenement.
Prix en CHF et TVA 7.7% incluse.
Devis sur mesure dés 20 personnes
ainsi que pour les prestations hors horaires d’ouverture

thetramp@novae-restauration.ch
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Crunchy seasonal vegetables, black olive tapenade

Local cheese board (250¢r)

Valais charcuterie board (250 gr)

Vaud charcuterie board (250gr)

Cured meat and Téte de Moine cheese (200 gr)

Petit Malakoff

Crispy feta and spinach

Small savoury muffin and cream cheese

Gluten-free beetroot falafel and yoghurt with herbs

Small yakitori chicken skewer

Ramekin bites with Gruyere AOP

Crispy ravioli with sweet and sour sauce

*Minimum order :



Timeless macaron (vanilla, pistachio, chocolate)

Small choux pastries (chocolate, nougat, blackcurrant, hazelnut)

Mini lemon meringue tartlet

Crunchy lollipop in chocolate shell
(vanilla & cherry, cinnamon & redcurrant, milk chocolate & lime)

Gourmet bites
(Raspberry & mint, almond & apricot, apple & lemon)

*Minimum order :

Surprise bread : cold meats / vegetarian / smoked fish (10 people)

Fl(tes artisanales au sel (100¢r)

Crisps and peanuts (200 gr -4 people)

Basket of nachos and tomato salsa (200 gr- 4 people)



Cope She Sranp

Prices in CHF; 7.7% VAT included.
Bookings to be made one week in advance.
Bespoke quote available for groups of 20 people or more,
and for services outside opening hours.

thetramp@novae-restauration.ch
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Knackiges Saisongemiise, Tapenade aus schwarzen Oliven

Lokale Kaseplatte (250¢r)

Schlachtplatte aus dem Wallis (250 gr)

Schlachtplatte aus dem Waadtland (250 gr)

Dorrfleisch und Téte de Moine (200 gr)

Kleiner Malakoff

Knuspriger Feta mit Spinat

Herzhafter Muffin mit Frischkase

Glutenfreier Falafel mit Roter Bete, Joghurt mit feinen Krautern

Kleiner Yakitori-Hahnchenspiess

Ramequin-Happchen mit Greyerzer g.U.

Knusprige Ravioli in siiss-saurer Sauce

*Mindestbestellung :



Zeitlose Makrone (vanille, Pistazie, Schokolade)
Kleine Windbeutel (Schokolade, Nougat, Cassis, Haselnuss)
Mini-Tortchen mit Zitronen-Meringue

Knuspriger Lutscher in der Schokoladenhdille
(Vanille-Sauerkirsche, Zimt-Johannisbeere, Milchschokolade-griine Zitrone)

Schlemmerhappchen
(Himbeere-Minze, Mandel-Aprikose, Apfel- Zitrone)

*Mindestbestellung :

Uberraschungsbrot mit Wurstwaren, vegetarisch
oder mit gerauchertem Fisch (10 personen)

Salziges Stangenbrot aus eigener Produktion (100gr)
Chips und Erdnisse (200 gr—4 Personen)

Korb mit Nachos und Tomatensauce (200 gr-4 Personen)



Cope She Sranp

Preise in CHF, inkl. 7,7 % MwSt.
Reservierung 7 Tage vor dem Termin.
Massgeschneiderter Kostenvoranschlag ab 20 Personen
und bei Leistungen ausserhalb der Offnungszeiten.

thetramp@novae-restauration.ch
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