OFFRE

Entrée + Plat + Dessert

Service a table

Menu unique pour I’'ensemble des convives (hors restrictions alimentaires)
Sélectionnez un choix par catégorie

Truite fumé et blinis, creme aigre et jeunes pousses de salade
Feuilleté chaud viande séchée, chévre et miel, saladine de saison

Velouté de légumes de saison, garniture et petits croGtons rustiques

Ballotine de poulet forestiere, tatin de légumes et roesti de pomme de terre
Soufflé de saumon sauce vin blanc, fagot de haricots verts et galette Anna

Croustillant végétal épinard et féta, poélée de légumes grillés

Cheese cake aux fruits rouges, brisures de spéculos

Sablé crémeux au chocolat, pistaches torréfiées

Tartelette au citron, éclats de meringue

Complétez votre menu avec le Cocktail préféré de Monsieur Chaplin :
(gin, jus d’orange et miel)



Badoux 1908, 2019, Vaud AOC, 70cl
Cure d’Attalens, Grand Cru Chardonne, 2022, Lavaux AOC, 75cl

Badoux 1908, 2019, Vaud AOC, 70cl
Coup de I'Etrier, 2021, Lavaux AOC, 70cl

Badoux 1908, 2019, Vaud AOC, 70cl
Cure d’Attalens, Grand Cru Chardonne, 2022, Lavaux AOC, 75cl

Champagne Pommery, 75 cl



Copp e Sranp

Réservation obligatoire.
Confirmation du menu et du nombre de convives jusqu'a 7 jours avant I’évenement.
Les vins et autres boissons peuvent étre choisis a la carte
Menu unique pour I'ensemble des convives
(hors restrictions alimentaires et alternatives végétariennes).
TVA 7.7% incluse. Pour les prestations hors horaires d’ouverture
devis sur mesure.

thetramp@novae-restauration.ch



mailto:thetramp@novae-restauration.ch

OFFER

Starter + main + dessert

Table service

Set menu for all guests
(excluding dietary restrictions).
One choice per category.

Smoked trout and blinis, sour cream and baby salad leaves
Hot puff pastry with cured meat, goat cheese and honey, seasonal salad

Seasonal vegetable soup with garnish and small rustic croutons

Chicken Forestiere Ballotine, vegetable tarte tatin and potato rosti

Salmon soufflé with white wine sauce,
bundle of green beans and Anna's galette

Spinach and feta vegetable crunch with pan-fried grilled vegetables

Cheesecake with red berries and crushed Biscoff
Creamy chocolate shortbread with roasted pistachios

Lemon tartlet with meringue pieces

Complete your menu with Mr Chaplin's favourite Cocktail :
(gin, orange juice and honey)



Badoux 1908, 2019, Vaud AOC, 70cl
Cure d’Attalens, Grand Cru Chardonne, 2022, Lavaux AOC, 75cl

Badoux 1908, 2019, Vaud AOC, 70cl
Coup de I'Etrier, 2021, Lavaux AOC, 70cl

Badoux 1908, 2019, Vaud AOC, 70cl
Cure d’Attalens, Grand Cru Chardonne, 2022, Lavaux AOC, 75cl

Champagne Pommery, 75 cl



@%/%7%”%

Booking required and menu choice submitted one week in advance.
Wines and other drinks can be selected from the menu.
Set menu for all guests
(excluding dietary restrictions and vegetarian alternatives).
7.7% VAT included
Bespoke quotes available for services outside opening hours.

thetramp@novae-restauration.ch
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OFFRE

Vorspeise + Hauptgericht + Nachspeise

Tischservice

Einheitliches Mend fiir alle Gaste
(ausser bei Ernahrungseinschrankungen).
Wahlen Sie pro Gang eine Speise aus.

Geraducherte Forelle und Blinis, Sauerrahm und junge Salatsprossen

Heisse Blatterteigpastete mit Dorrfleisch, Ziegenkdse und Honig,
Salat der Saison

Cremesuppe aus Gemuse der Saison, Beilage und kleine rustikale Croutons

Hihner-Ballotine Forsterin-Art, Gemisetorte und Kartoffelrosti
Lachsauflauf in Weissweinsauce, Blindel griine Bohnen und Anna-Kuchen

Knuspriger Spinat mit Feta, in der Pfanne gegrilltes Gemise

Kasekuchen mit roten Friichten, Spekulatiusbruch
Cremiges Sandgeback mit Schokolade, gerostete Pistazien

Zitronentortchen, Meringue-Splitter

Runden Sie lhr Meni ab mit dem Lieblingscocktail von Charlie Chaplin :
(Gin, Orangensaft und Honig)



Badoux 1908, 2019, Vaud AOC, 70cl
Cure d’Attalens, Grand Cru Chardonne, 2022, Lavaux AOC, 75cl

Badoux 1908, 2019, Vaud AOC, 70cl
Coup de I'Etrier, 2021, Lavaux AOC, 70cl

Badoux 1908, 2019, Vaud AOC, 70cl
Cure d’Attalens, Grand Cru Chardonne, 2022, Lavaux AOC, 75cl

Champagne Pommery, 75 cl



@%/%7%”%

Reservierung erforderlich. Mentauswahl 7 Tage vor dem Termin.
Weine und andere Getranke kénnen a la carte bestellt werden.
Einheitliches Mendi fiir alle Gaste (ausser bei Ernahrungseinschrankungen und vegetarische
Alternativen).
Inkl. 7,7 % MwSt.
Fiir Leistungen ausserhalb der Offnungszeiten massgeschneiderter Kostenvoranschlag.

thetramp@novae-restauration.ch
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